Tejipari gyartmanytan c. tantargyhoz készitette: Dr. Medgyes Agnes

AZ EUROPAI UNIO ELELMISZER
SZABALYOZASA

Célj a:- a fogyasztok egészségének védelme
- a fogyasztok érdekeinek védelme
-az aruk (itt: élelmiszerek) orszagok kozotti szabad aramlasanak eldsegitése
- a piaci verseny tisztasaganak védelme

A Tandcs, a Bizottsag és a Birdsag szerepe az eurodpai ¢lelmiszer szabalyozasban (jogalkotas,
ellendrzés, vitas esetek eldontése)

Eszkozei::

Jogalkotas: Rendelet (kotelez6 minden tagallamra) pl. 178/2002 EK Rendelet
Iranyelv ( a tagallamok atiiltetik a nemzeti szabalyozasukba) pl. 92/46
Hatarozat (konkrét eset)

Elelmiszer ellendrzd szervezetek fonntartasa és miikodtetése, pl.: DG 24. Food and Veterinary
Office

Célok és elvek meghatarozasa: Fehér Konyv 2000. (a fogyasztok bizalmanak visszaszerzése
¢s megtartasa érdekében ,,a term6foldtdl az asztalig” teljes €lelmiszer vertikum — beleértve a
takarmanyozast is - szabalyozando6 és ellendrizendd)

178/2002 EK Rendelet — azonosithatésag és nyomonkovethetdség fontossaga
-Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal 1étrehozésa és feladata
Uj higiéniai rendeletcsomag: 852/2004 EK Rendelet (2006 jan. 1.-t61)
853/2004 ek Rendelet (2006. jan. 1.-t6l)
854/2004 EK Rendelet (2006. jan. 1.-t6l)

Iranyelvek:

1.) A teljes élelmiszer lincolatra vonatkozé iranyelvek (beleértve valamennyi feldolgozo
lizemet)

pl. 93/43 EGK Tanécs Iranyelv az élelmiszerek higiénidjarol (a HACCP alapelvei) -
hatélytalanitja

2.) Egyes iparagakat szabalyozé iranyelvek
pl.
1.) 64/433 EGK Tandacsi Irdanyelv az un. voroshus eléallitasanak és forgalmazasanak
feltételeirdl
2.)71/118 EGK Tandcsi Irdnyelv a friss baromfihus eléallitdisdnak ¢és forgalmazasanak
feltételeirdl
3.) 91/493 EGK Tanécsi Iranyelv a hal és viziallat husarol
4.)92/46 EGK Tanacsi Iranyelv a tej és tejalapu termékek eléallitasanak és
forgalmazasanak feltételeirol
Az iranyelvek szerkezete: cikkelyek (§), mellékletek és fliggelékek
- fogalmak,
- altalanos feltétetelek,
- kiilonleges feltételek,
- egészségligyi jelolés
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- az eldallito személyzetre vonatkoz6 eldirasok
- az eldallito iizem kdotelezettségei

- azilletékes hatdsag kotelezettségei

- zaro6 rendelkezések

A MAGYAR ELELMISZER SZABALYOZAS

Az EU jogi eldirasainak atvétele. Elsdsorban tartalmi egyezdség (célszerli a szerkezeti is).
Célok és elvek: mint EU.

Eszkozok:

1.)Elelmiszer ellenérzé hatosagok fonntartisa és mitkodtetése:
- allategészségligy,

-kozegészségiigy,

-fogyasztovédelem

2.)Jogalkotas:
Uj fogalmak atvétele (friss hus, csomagolt élelmiszer).
Hazai jogi hierarhia az ¢élelmiszer szabéalyozéasban:

a.)TiirVények: (parlament)
2003. évi LXXXII. torvény az €lelmiszerekrol
1995 ¢évi XCI. Torvény az allatregészségiigyrol (allati eredetli élelmiszerekre is!)

b.)Rendeletek:

A torvény felhatalmazésa alapjan egy vagy tobb miniszter kozos rendelete (a torvény egy
szlikebb teriiletének részletes, konkrét szabalyozasa) pl. 1/2003 (1.8.) FVM- ESZCSM
egyiittes rendelet a nyers tej, a hokezelt tej és a tejalapu termékek eloallitasanak és
forgalomba hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeirol

c.)Magyar Elelmiszerkonyv:

3 kotet 1.) Kotelezo eldirasok (pl. HACCP alapelvei)
2.) Terméklapok (,.kvazi kotelez6”
3.) Vizsgal6 modszerek gylijteménye



Tejipari gyartmanytan c. tantargyhoz készitette: Dr. Medgyes Agnes

1/2003 (I:8.) FVYM-ESZCSM egyiittes rendelet a nyers tej,
hokezelt tej és a tejalapu termékek eloallitasanak és forgalomba
hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeirol:

Nem vonatkozik a maganhaztartasban sajat fogyasztasra eléallitott termékekre.
Hatalya kiterjed a kdzfogyasztasra eldallitott valamennyi allatfaj nyers tejére,, és az abbodl
eléallitott hokezelt fogyasztoi tejre, tejalapt termékre.

Nyers tej: a szmha, juh, kecske vagy a bivaly tejmirigyei altal kivalasztott, emberi
taplalkozas céljara szolgald olyan folyadék, amelyet nem melegitettek 40 C folé, illetv
ezzel egyenértékil kezelésben nem részsitettek.

Hokezelt fogyasztoi tej: emberi fogyasztasra szant olyan tej, amelyet a R-ben
meghatarozott feltételek szernt allitottak eld, és amely megfelel a R. mellékletében foglalt
fizikai, kémiai, higiéniai és mikrobiologiai kdvetelményeknek.

Tej alapl'l termeék: kizarolag tejbél eldallitott olyan termék, amely

-amely a gyartdshoz sziikséges, a tejalkotorészeket sem részben, sem teljesen nem
helyttesitd 0sszetevo hozzdadasaval késziilt,

- amelyben a tejalkotorészeket nem helyettesitették, és

- amelyben a tejbol késziilt termékhanyad mennyiségét €s jellegét tekintve meghatarozo.

Hokezel0 iizem: olyan létesitmény, ahol nyers tejet szlirnek, tisztitanak
(centrifugalnak) hiitenek, foloznek, pasztordznek, csomagolnak.

Standardizalo kozpont: a tejgyiijtéhoz, tejkezels, vagy tejfeldolgozé iizemhez
nem kapcsolodd 6nalld 1étesitmény, amelyben a nyers tejet folozik, vagy a nyers tej
természetes alkotorészeinek mennyiségi aranyat modositjak.

Tejfeldolgoz() izem: olyan létesitmény, ahol nyers tejet sziirnek, tisztitanak
(centrifugalnak) hiitenek, foloznek, hdkezelnek és hdkezelt fogyasztdi tejet, tejalu
terméket allitanak el6 €s csomagolnak.

Szigoritott hokezelés: a nyers tej egészségiigyi vagy higiéniai okbol végrehajtott,
legalabb 85C-on 25 masodpercig, vagy ezzel egyenértékii hdmérséklet-idé kombinacid
szerinti hdkezelése, amelynek hatékonysagardl arra alkalmas méodszerrel meggydzddtek.

Burkolocsomagolas (elsodleges csomagolas): a R-ben meghatarozott
termékek védelme érdekében a terméket kozvetleniil koriilvevd csomagoldéanyag- és
eszkoz alkalmazasa.

Gqu t(’icsomagolés:a burkolécsomagolassal ellatott termékek kozos
csomagoloanyagba vagy —eszkozbe valo helyezése.
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Hermetikusan zart csomagolas: olyan légmentesen zart csomagolds, amely a
hékezelés alatt és azt kovetden is megakadalyozza a mikroorganizmusok behatolasat.

A termelést szabalyozo altalanos kovetelmények:

A nyers tejjel szembeni kdvetelmények (nyilvantartasba vett €s ellendrzott 1étesitménybdl
szarmazhat, az allatallomany allategészségiigyi statusa megfeleld, a nyers tej nem
tartalmaz tiltott szereket, fizikai, kémiai, bioldgiai és radiologiai szennyezddéseket,
ionizald sugarzassal nem kezelték, hiitott).

A létesitmény dolgozdira vonatkozd egészségiigyi kovetelmények (egészségiigyi
alkalmassag orvosi vizsgalata és dokumentalasa)

A _ nyers tej termelésének allategészségiigyi és élelmiszer-higiéniai
kovetelményei:

1.)A termelo feladata:

Az allattartds, takarmanyozds, az allategészségiigy €s a tejtermelés feltételeit ugy kell
kialakitani, hogy a termelt nyers tej emberi taplalkozas céljara alkalmas legyen. A
kiilonbozo faju allatok nyers tejét egymastol elkiilonitetten kell fejni, begytjteni és
kezelni. A tejeld allat megbetegedését vagy ennek gyanujat az allattartd koteles a telepet
ellato allatorvosnak jelenteni. Csak egészséges allat teje hozhato forgalomba.

2.)A hatosag feladata:
- tejtermelo gazdasag:
- nyilvantartasba vétel
--a telephely szerint illetékes allategészségiigyi és élelmiszer ellenérzd allomas
ellendrzési szamot ad. Csak a nyilvantartasban szerepld gazdasagokbdl lehet tejet,
tejterméket kozfogyasztasra forgalomba hozni. Havonta 1-2 alkalommal mintavétel
(allami feladattal mb.4a0), negyedévente atfogo ellenérzés
-tejgytjto, tejhaz (naponta 200 liter tej feletti termelés esetén tejhazat kell 1étesiteni):
-nyivantartasba vétel
-havonta egyszer mintavétel (hatosagi 40.), negyedévente atfogd ellendrzés
-h6kezel6 iizem, standardizalé kozpont, tejfeldolgozé iizem:
-allatorvosi ellendrzési szam, ovalis egészségiigyi jel (nyilvanos, orszagos
lista: www.oevi.hu)
- min. negyedévente élelmiszerhigiéniai szemle és sziroprobaszeri mintavétel.
Hianypotlasra intézkedési terv.
2004 januar 8-t6l, amennyiben a nyers tej nem felel meg a R. eldirdsainak (3.mell.I.fej.1-
4. tablazat) a hatosag koteles elkobozni és megsemmisitését a tulajdonos koltségére
elrendelni.

Nyerstej feldolgozo iizemnek valo atadasara, forgalomba hozataliara vonatkozé
feltételek:

- hatés nélkiil (R.2.sz.mell.)

- hiitve R.2.sz.mell.)

- fagyaspont -0,520 C v. alatti hémérséklet

- gatléanyagot nem tartalmazhat

- szomatikus sejtszam 400.000/ml

- 0Osszcsiraszam: 100.000/ml
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- ha nyerstejként kivanjak forgalmazni, vagy nem hdkezelt készitményt allitananak eld:
Staphylococcus aureus is!

Napi 200 liter alatt termelo gazdasagok Kkotelezettségei:(R. 10.sz.

melléklete): kistermel6, kozvetlen piaci értékesitésre

Hato6sagi nyilvantartasba vétel.

Az allatallomany giimoékortol, brucellozistol mentes — dllatorvos igazolas (1 év!)

Fejés, tejkezelés altalanos higiéniai feltételei feleljenek meg az altalanos jo higiéniai és
termelési gyakorlatnak. Allat kornyezete tiszta. Tégymosas (tartdsan megjeldlt edény). A
kifejt tej szlirése. Tejet, turdt, tejfolt eldallithat és arusithat kozvetleniil a fogyasztoknak.
Mikrobiologiai szempontbdl a nyers tej, tejfol, tar6 megfelel a R. eldirdsainak (2.mell.
VIl.fejezet 1.-3. pont). Min. negyedévente hatosagi allatorvos ellendrzi a termékeket és a
termelés helyén higiéniai szemlét tart. Nyers tej értékesités esetén: ,,Csak forralds utan
fogyaszthato” felirat. Piaci hatosagi allatorvosi ellendrzés (termék, allatorvosi igazolas
ellendrzése). Hatosagi 4llatorvosi intézkedés (Igazolds hidnyédban: tiltott modon
forgalmazott. Erzékszervi kifogas esetén: fogyasztasra alkalmatlannak mindsités, arusitas
megtiltasa, artalmatlanitas elrendelése)

Napi 200 liter feletti tejtermel6 gazdasag kotelezettségei:

Tejhazat Kkell 1étesitenie (R.6. sz. mell. V. fejezete: a tejhazzal szembni kdvetelmények)
Falak, padozat, mennyezet, nyildszarok, csaopk, vizvételi helyek. Fejés, tejkezelés
altalanos higiéniai feltételei feleljenek meg az altalanos jo higiéniai és termelési
gyakorlatnak. Allat kérnyezete tiszta. Tégymosas (tartosan megjeldlt edény). A kifejt tej
szlirése. Tejet, tardt, tejfolt eldallithat €és arusithat kozvetleniil a fogyasztéknak.
Mikrobiologiai szempontbdl a nyers tej, tejfol, tar6 megfelel a R. eldirdsainak (2.mell.
VIl.fejezet 1.-3. pont). A tejet hiitve kell tarolni. Mintavétel havonta 1-2 alkalommal.
Negyedévente atfogd higiénai szemle. HACCP rendszert kell milkddtetnie, ennek
dokumentumait 2 évig meg kell drizni.

Dokumentalni kell Aallatbetegségek, gyogyszeres kezelések, tejhigiénia, tisztitas,-
fertdtlenités, személyi higiénia kovetelményeinek teljesitését, ellendrzését, ezeket a fenti
iddtartamig meg kell Oriznie és a hatosagi szemle soran be kell mutatnia.

A kozvetlen fogyasztasra és feldolgozasra Keriild nyers tej elbiralasa
fogyaszthatdsag szempontjabol:
Kozvetlen fogyasztasra, vagy élelmiszeripari feldolgozasra
a.) nyers allapotban alkalmas
b.) hokezelés utan alkalmas (R.5.mell.pl.: gkor, brucellozis fert. Gyanus)
c.) alkalmatlan (R. 5. mell
.pl: a tehén az ellés eldtt 15 napon beliil, vagy az ellés utan 8 napon beliil,
juh, kecske ,, 5 " ’ 7 ’
vetélés utan 8 napig,
-ha a nyerstejben emberre, allatokra veszélyes baktériumokat, mikotoxinokat,
radioaktiv anyagokat, egyéb maradvanyanyagokat mutattak ki.
(pl.listeria, salmonella, brucella, antibakterialis anyag mutathato ki a tejbol
v. pl.brucelldzisban giimékorban, veszettségben beteg v. gyantija all fenn),
- a nyerstej szennyezett, undort keltd, idegen szagu v. iz,
- olyan létesitménybdl szdrmazik, amely deg. korlatozas alatt all
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- olyan személy fejte, aki nem felel meg az egészségiigyi eldirasoknak
-gyogyszeres kezelést kapott az allat az ¢lelmezés-egészségiigyi varakozasi
id6n beliil

A hokezelt fogyasztoi tej és tejalapu termékek eldallitasanak élelmiszer-
higiéniai kovetelményei:

Engedélyezett és rendszeres allategészségiigyi, élelmiszer-higiéniai ellendrzés alatt allo
létesitményben szabad eldéllitani.

Az lizemeltetd kotelezettsége:

- segitségadas a hatosagi 4o. részére (segéderd, iroda)

- alkalmatlan, hdkezelés utan alkalmas nyers tej €s tejalapu termék elkiilonitett , gyiijtéséhez,
tarolasahoz sziikséges eszkdzok, berendezések biztositasa,

- a lefoglalt nyers tej és tejalapu termékek atmeneti, elkiilonitett tarolasanak szolgald hely,
eszkoOz, berendezés biztositasa

onellendrzési rendszer miikodtetése, az eredmények dokumentalasa

- az onelledrzés soran hibasnak talalt tejet, tejalapi terméket és az azzal kapcsolatos
iizemi eljarast koteles bejelenteni a hatosagi allatorvosnak. Fogyasztok egészségét
veszélyeztetd allapot esetén ANTSZ-t értesiteni, terméketvisszagyiijteni.

-a kereskedelmi forgalmazasra szant tejelapu terméket kiséréokmannyal kell ellatni.

A hatosagi allatorvos negyedéves élelmiszerhigiéniai szemléjének szempontjai:

-az allatbetegségek megeldzésére szolgalo rendelkezések megtartasa

- a termekldallitas higiénidja,

-az lizemi Onellendrzési rendszer ellendrzése (szakszerliség, dokumentalas, az eredmények
alakulasa)),

-a melléktermék és hulladék gytijtés, tarolas, elszallitas, artalmatlanitas,

- tisztitast, fertotlenités,

- a vizellatas, szennyvizelvezetés

- a dolgozdk személyi higiénidja

A hokezelt fogyasztoi tej és tejalapu termék elbiralasa a fogyaszthatosag
szempontjabol:
Lehet:
1.) Fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmas
2.) Ismételt hokezelés utan alkalmas (Csak egy alkalommal lehetséges!)
PL.- ha a hokezelés eredménytelen volt (foszfataz proba pozitiv)
-ha az elsd hdokezelés ota 48 ora eltelt és a fogyaszthatdsagi idd lejartaig a
forgalombahozatal nem oldhaté meg
-ha az 4deg.hatosag elrendeli.

3.) Fogyasztasra alkalmatlan (P1. korokozot tartalmaz, rendellenes alloméany, iz, szagu,
kémiai maradékanyagot tartalmaz)

Standardizalo kopontok, hokezelo iizemek, tejfeldolgozd iizemek osztalyba

sorolasa:

Nagyiizem: tobb, mint 2 millio liter/év nyers tej feldolgozas

Kozepes méretii: 500 ezer-2 millio liter/ év nyers tej ,,

Kisiizem: legfeljebb 500 ezer liter/év nyers tej ”

Kisiizemnek engedmények, kérelem dokumentacio és helyszini vizsgalat alapjan
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1. sz. melléklet A hokezelt tej és tejalapu termékek eloallitasanak és
mindségének élelmiszer-higiéniai kovetelményei:

L. fejezet: A hokezelt fogyasztoi tej eléallitasanak kovetelményei
Hokezeld brendezés (ho-id6 regisztralasa, keveredés megkadalyozasa és ennek
regisztralasa).
Hokezelési modok:
- termizalas: 57-68C 15 sec. foszfataz poz.
-pasztorozés: foszfazaz negativ, peroxidaz pozitiv

B tartos pasztorozés: 62-65C 30 perc

B gyors ” . 71,7C 15 sec, vagy ezzel azonos hatasfoku
-pillanathevités: 100 C alatt, foszfatdz neg., peroxiddz neg.
-ultramagas héomérsékleten végzett hokezelés: romlast okozod mikroorg.€s spdraja nem
talalhato. Tartossdgi proba (30C 15 nap, v. 55C 7 nap utdn érzékszervi, mikrobiol.
megfeleld) Aszeptilus, fényt at nem ereszté csomagolas.
- sterilezés: a terméket hermetikusan zart csomagolasban 100C folotti hdmérsékletre
hevitik. Romlast okoz6 mikroorg.¢€s sporaja nem talalhat6. Tartossagi proba (30C 15 nap,
v. 55C 7 nap utan érzékszervi, mikrobiol. megfeleld)

Hdokezelt tehénte;j: stirlisége min 1028 g/liter (20C-on)

fehérje tartalma min 28 g/lit

zsirmentes szarazanyag tartalma min 8,5%

fagyaspontja legfeljebb -0,52 C (ha az idegen viz tartalom 6nellenérzés
soran végzett vizsgalatkor magasabb, ezt az lizem koteles a hatdsagi 40.-nak jelenteni.)

II. fejezet A tejalapu termékek gvartasahoz felhasznalt tejre vonatkozo
kovetelmények:

A nyers tejet — hacsak nem nyers tejbdl késziilnek terméket elddllitani- az atvételtol

szamitott 36 (legfeljebb 6C-os tarolas esetén) -48 (legfeljebb 4C-os tarolas esetén) oran

beliil hokezelni kell.

III. fejezet: A tejalapu termékek eléallitasanak kovetelményei:
A nyers tej feleljen meg a R. eldirasainak.
A tejalapu termék csak gyartmanylap birtokaban allithat6 eld.

IV. fejezet: A hokezelt fogyasztéi tej és a tejalapu termékek mikrobioldgiai
kovetelményei:
2004 jan. 8-t6l feleljen meg a R. 3.mell. II. fejezetének:
Tehéntej Mikrobaszam (30C-on): 100.000 /cm3
Szomatikus sejtszam: 400.000 sejt/cm3
Gatloanyag: az elfogadott vizsg. modszerekkel nem mutathato ki
Stapylococcus aureus szam: n=5, c=2, m= 500, M=2.000
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2. sz. melléklet: A nyers tej termelésének és termelohelyi kezelésének
allategészségiigyi és élelmiszer-higiéniai kovetelményei:

I.fejezet: A tejtermelo allatokra vonatkozo allategészségiigyi kovetelmények:
Tehén legalabb 2liter/nap termelésii

Il.fejezet: Az allattartas és a tejtermelés higiéniai kovetelményei:

Azokban a tejtermeld gazdasdgokban, ahol a feldolgozasra, vagy kozvetlen emberi
fogyasztasra felkinalt nyers tej napi mennyisége a 200 litert meghaladja, tejhazat kell
1étesiteni. (tejhaz: 6. sz. mell.).

Ha kiilonboz0 faju allatokat egyiitt tartanak egy telepen, minden egyes fajnak eleget kell
tennie azon allategészségiigyi feltételeknek, amelyeket akkor kovetelnének meg, ha az
adott fajt egyediil tartanak. A nyers tejet fajonként elkiilonitetten kell fejni és kezelni. A
beteg, betegségre gyanus, fertdzott, fertézottségre gyanus allatokat el kell kiiloniteni az
egészséges allomanytol.

ILfejezet: Uzemi higiénia:

Nyilvantartott, ellendrzott tejtermeld gazdasag.

Epiiletekkel szembeni kovetelmények (Konnyen tisztithaté fal, padozat. Megfelel6
szell6zés ¢és megvilagitas. Elegendd mennyiségli ivoviz, melegviz a mosogatashoz.
Takarito, tisztiztd szerek és eszkozok. Allati kartevok elleni védekezés. Hiitési lehetdség.
Szabadtartas esetén fejohaz, fejotér sziikséges).

IV.fejezet: A fejés és a nyers tej kezelés higiéniai kovetelményei, személyi higiénia:
Fejés megkezdése elott: az allatok gyogyszeres kezelésének ellendrzése
(¢lelmezésegészségiigyi varakozasi idon beliil kiilon fejni és megsemmisiteni a tejet),
togybimbok és kornyékiik megtisztitdsa. Tiszta munka,-és védoruha viselése, kéz és alkar
megmosasa.

Elso tejsugarak szakszerl kifejése és érzékszervi vizsgalata (rendellenesség esetén: tartos
jeloléssel ellatott edénybe kiilon fejni)

Vakfejés elkeriilése.

Fejéas utan tdgybimbo fertdtlenités engedélyezett szerrel.

Fejés helyszinének és eszkozeinek tisztantartasa.

Lehetd leghamarabb, de legaldbb az allat vagy allatcsoport kifejése utan a kifejt tejet
tejhazba juttani.

A fejés alatt folyamatosan, de legkésdbb az allat, vagy allatcsoportkifejése utan szlirni a
nyers tejet.

Fej66eszkozok, berendezések haszndlati utani azonnali mosasa, fertdtlenitése.

V.fejezet: Termelési higiénia:
Idegen viz tartalom vizsgalata: Onellendrzés keretében (ha idegen vizet mutatnak ki,
értesitendd, a hatdsagi 40.) és hatosagi mintavétellel.

Vli.fejezet: A nyers tej hiitésének, atadas-atvételének és szallitasanak kovetelményei:
Orizze meg a nyers tej fejés utani eredeti allapotat.

Nem kell hiiteni a nyers tejet, ha a fejésbefejezésétdl szamitott 2 dran beliil értékesitik.
Minden egy¢b esetben a fejés befejezésétdl szamitott 2 6ran beliil 4-6C-ra kell lehiiteni. .
Ha a tejtermeld gazdasdgban nincs hiitési lehetdség, akkor tejgylijtobe hdkezeld ilizembe,
standardizalo kozpontba vagy feldolgozo iizembe kell széllitani és itt az atvételtpl
szamitott 2 oran beliil 4-6 C-ra kell lehiiteni.
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A 4C-ra lehiitott nyers tejet a fejéstol szamitott max. 48 éran beliil,

a 6C-ra lehiitott nyers tejet » ,» 24 oran beliil 4t kell adni, vagy fel kell
dolgozni.

A szallitas alatt a nyers tej hdmérséklete nem haladhatja meg a 10 C-ot (kivéve ha a fejés
v. tejgyijtés befejezésétdl szamitott 2 dran beliil szallyitjak el.

VII. fejezet: A kozvetlen emberi fogyasztisra szint nyers tej értékesitésének
feltételei:

Hiités nélkiil a fejés befejezésétdl szamitott 2 oran beliil értékesithetd a nyers tej.

8 C-on tarolt nyers tej a hiités kezdetétdl szdmitott 16 oran beliil értékesithetd.

6C-on ,, ’ ’ ’ 24 ’ .

4C-on ,, ’ " ’ 48 v -

VIII. fejezet:A tejtermel6 gazdasag onellendrzési kotelezettségei:

Ellendrizni és dokumentalni koteles (a dokumentumokat 1 évig kell megdrizni)

- ajarvanyos betegségek megeldzésével és megsziintetésével Osszefliggd tejtermelési €s
tejkezelési szabalyok végrehajtasat

- a gybgyszeres kezelés v. egyéb ok miatt forgalmi korlatozas ald vont nyers tej
elkiilonitett fejését, kezelését, felhasznalasat v. megsemmisitését,

- arendelelenes tej kezelését, szlikség szerint megsemmisitését,

- a nyers tej termelésére, kezelésére, tarolasara atadas-atvételére és forgalmazaséara
vonatkozo eldirasok betartasat,

- az Aallatalloméany tOgyegészségiigyi allapotanak figyelemmel kisérésére szolgald
vizsgalatokat,

- atisztitas, fertétlenités hatékonysagat,

- aszemély higiéniat

3. sz. melléklet: A hokezelt tejalapu termékek eloallitasara felhasznalt
nyers tej higiéniai és mikrobiologiai kovetelményei (2004. januar 8-tol
1ép hatalyba!):

Lfejezet: a nyers tehén,.-juh.kécske és bivalytej higiéniai kovetelményei:
Mikrobaszam, szomatikus sejtszam, gatldbanyag és staphylococcus aureus hatarértékek
tablazatai tehén, juh, kecske €s bivalytejre.

Az allategészségiigyi hatosag ellendrzi, a termeldhelyen vesz reprezentativ mintat. Az
allategészségiigyi hatosag feladata a teljes termelési folyamat ellendrzése. A vizsgalati
eredmények mértani atlaga alapjan hatosagi intézkedést kell foganatositania.

Il.fejezet: A tejalapu termékek és hokezelt fogyasztéi tej mikrobioldgiai
kovetelményei:

Kotelez6 kritériumok (a feldolgozé 1étesitménybdl vald kiszallitaskor)

a.) korokozd mikroorganizmusokra (Listeria monocytogenes, Salmonella ssp), melyet ha
meghalad, a terméket ki kell zarni az emberi fogyasztasbol és kivonni a forgalombol

b.) nem megfeleld higiéniai allapotot jelz6 mikroorganizmusokra (Staphylococcus aureus,
Escherichia coli), melyet ha meghalad, feliil kell vizsgalni a kritikus pontok figyelemmel
kisérésére és ellendrzésére szolgald lizemi modszerek végrehajtasat, illetve nyerstejbdl,
termizalt tejbol késziilt termék és lagysajt esetén toxinkimutatast kell végezni. Ha
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enterotoxinogén staphylococcust vagy E.coli-t azonositottak, a terméket ki kell vonni a
forgalombol az ANTSZ-t és a hatosag 4o.-t értesiteni kell.

c.) indikédtor mikroorganizmusokra (coliform, mikrobaszam 21C-on és 30C-on), melyet
ha meghalad és az ezt kovetd vizsgdlat potencidlis veszélyt jelez, az illetékes hatdsagi
allatorvos a tételt kivonja a forgalombol.

I11.fejezet: A nyers tej ellenérzése:

Csak olyan nyers tej értékesithetd kdzvetleniil, vagy feldolgozéasra, amelyet rendszeresen

vizsgalnak.

Hatoségi allatorvosi intézkedések:

- figyelmeztetés (tehéntej esetén fagyaspont magasabb, mint -0,52C, vagy mikrobaszdm
2 honap mértani atlaga alapjan tobb, mint 100 e /cm3, vagy a szomatikus sejtszam 3
hoénap mértani atlaga alapjan tobb mint 400 e /cm3)

- tejatvétel felfiiggesztése (ha gatldbanyagra pozitiv, vagy ha a fagysdpont tehnétejnél
magass, mint -0,52C és ezt istallo probaval is igazoltdk, vagy a mikrobaszam és a
szomatikus sejtszdm figyelmeztetés ellenére is tallépi a hatarérétéket. A forgalmi
korlatozas mindaddig fennall, amig a termeld nem bizonyitja, hogy az altala eldallitott,
vagy forgalmazott nyers tej mindsége megfelel az eldirasoknak. Az ilyen tejbol
¢lelmiszer, takarmany nem késziilhet, elfoldeléssel meg kell semmisiteni).

- 30 napra Kkizaras:
(--ha a termeld nyers teje 1 naptari évben 4 alkalomnal tobbszor tullépte a mikrobaszamra,
sejtszamra eldirt hatarértékeket.
--ha 1 naptari évben 4-nél tobbszor gatldanyagot tartalmazott a nyers teje,
--ha » 4-nél tobbszor bizonyitottan vizezett volt) (Az ilyen tejbdl ¢élelmiszer,
takarmany nem késziilhet, elfoldeléssel meg kell semmisiteni)

Felfiiggesztés, kizaras megsziintetésérol az allomas dont laboratoriumi vizsgalat és helyszini
¢lelmiszerhigiéniai szemle alapjan. A mintavétel, vizsgalat koltségei a termel6t terhelik. A
termeld altal kifogasolt vizsgalat esetén ujabb vizsgalatot kezdeményezhet.

4. sz. melléklet: A tejellenorzéssel osszefiiggo allategészségiigyi hatosagi
mintak vizsgalatanak elvégzésére jogosult laboratoriumok:

Hatosagi mintak vizsgélata.
Szolgaltatoi vizsgalat (minden akkreditalt)

5. sz. melléklet: A nyers tej elbiralasa a fogyaszthatosag szempontjabol
(d. elébb)
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6. sz. melléklet: A hokezelo iizem., a standardizaldo kozpont és a
tejfeldolgozo iizem létesitésének, tevbékenységének és iizemeltetésének
élelmiszer-higiéniai kovetelményei:

I. fejezet Altalanos élelmiszer-higiéniai kovetelmények:

Szennyezett Ovezete:

-Istallok, felhejtod utak, a fejohaz, a takarmany és a tragya tarolasara szolgalo teriiletek,
épiiletek, helyiségek,

-A bels6 forgalmi Gtvonalaknak a kapubejarotol a kocsimosdig terjedd szakasza,

-A tejatvételei helyek, az egyéb alapanyag atvétel teriiletei, helyiségei az aldzetesen mar
feldolgozott termékek kivételével,

-Az elotarolok, az atvételi laboratorium,

-A szennyes gongydlegek fogadasara és tisztitasara szolgalo teriiletek és helyiségek,

-A hulladéktarold, a melléktermékek gytijtd és tarolohelyei,

-A szennyviztisztito és kezel6telep

- A vegyszer és méregraktarak

-A kazénhazak, a javito és karbantarté miihelyek, szerviz és forgalmi telep,

- Gyljto, csomagoldanyag tarolasara szolgalo helyiségek.

1I. fejezet A hokezelo iizemek és feldolgozo iizemek engedélyezésének altalanos
feltételei:
Munkateriilet —a  termékeldallitaishoz.  Elkiilonitett ~ munkateriilet  bizonyos

munkamiiveletekhez. A helyiségek sorrendje igazodjék a munkamiiveletek sorrendjéhez.
A technoldgia egyiranyusaga. Funkcid szerinti feliratozas. A nyerstej tarolasara és
szallitdsara hasznalt eszkdzok mosohelye: a tejatvételi helyiségbdl és kiviilrdl is legyen
megkozelithetd. A nyerstejes kanndkat, tankokat tartdlykocsikat minden kiiiriilés utén,
vagy amennyiben az iirités és az Gjratoltés kozotti id6 tal rovid, a hasznélat minden egyes
sorozata utan, de miiszajkonként legalabb egyszer tisztitani és fert6tleniteni.

-Padozat. Oldalfalak. Mennyezet. Nyilaszarok. Szell6zés, paraelszivas. Vilagitas
(természetes, mesterséges). Nem kézzel, nem karral miikddtetheté kézmoséd berendezések
Tisztitasi lehetségek (eszkoz, berendezés, felszerelés). Nyersanyag €s késztermék hiitok.
-Allati kartevok elleni védekezés. Légfiiggony, rovarcsapda, pulmann csatlakozo.
Régcsaloirtd dobozok. Térkép.

-Eszk6z0k, berendezések higiéniai alkalmassaga.

-Ivoviz rendszer és védelme, vizvizsgalatok. Sajat kat esetén: klérozdberendezés, alarm,
az aktualis klortartalom mérése és dokumentélésa.

WC-k és 61to6z0k (a kézmosd itt sem lehet kézzel vagy karral mikodtethetd

III.  fejezet: Az épitményekre, berendezésekre, eszkozokre alkalmazando altalinos
higiéniai feltételek:

Tisztan és jokarban kell tartani.

A létesitményben engedélyezett fertdtlenitdszerek taroldsa, alkalmazdsa. Tisztitasi,-

fert6tlenitési munkautasitas.

IV.  fejezet: Személyekre alkalmazandé ataldnos higiéniai feltételek:

Abszolut tisztasdg. Munkaruha, a hajat teljesen elfedé fejfedd, labbeli (moshato,
fertdtlenithetd), kesztyli és szdjmaszk (ha kézzel érintkezik a termékkel pl. sajtgyartas).
Kézmosasi kotelezettség. Dohdnyzasi tilalom. Egészségligyi kivizsgaltsag.
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V. fejezet: A tejhaz tevékenységének és iizemelésének alt. higiéniai

kovetelményei:

Itt végezhetd a nyerstej szlirése, hiitése, hiitve tarolasa

Tejszlirés kotelezo.

Eszkoz, berendezés mosogatasa, fertétlenitése kotelezo.

Dokumentalt onellendrzés (eszkdzok és berendezések miiszaki megfeleldsége, allateii.
jogszabalyok betartasa, korlatozas alatt all6 egyedek tejének szakszeri elkolonitése,
felhasznaldsa, megsemmisitése, eljards a rendellenes tejjel, tisztitds,- fertdtl. hatékonysaga,
személyi higiénia). A dokumentumokat 2 évig kell meg6rizni.

VI.  fejezet: A tejgviijto tevékenységének és iizemelésének élelmiszer-higiéniai
kovetelményei:
Itt végezhetd a nyerstej atvétele, sziirése, hiitése és hiitve tarolasa.
Rendelkeznie kell a tevékenység végzéséhez sziikséges eszkozokkel, berendezésekkel és
ezek tisztitasasahoz,,-fertétlenitéséhez sziikséges felszereltséggel.
Beszallitok pontos nyilvantartésa.
Dokumentalt Onellendrzés (eszkozok és berendezések miszaki megfeleldsége, tisztitas,-
fertdtl. hatékonysaga, személyi higiénia). A dokumentumokat 1 évig kell meg0rizni.

VII. fejezet: A hokezeld iizem tevékenységének és iizemeltetésének élelmiszer-
higiéniai kivetelményei:

Itt végezhetd a nyerstej atvétele, szlirése, hiitése, hiitve taroldsa, folozése, tartds

paszOérozése, a paasztorozott tej csomagolasa €s hiitve tarolasa.

Rendelkeznie kell a tevékenység végzéséhez sziikséges eszkozokkel, berendezésekkel és

ezek tisztitasdhoz, fert6tlenitéséhez sziikséges felszereltséggel.

Beszallitok pontos nyilvantartasa.

Pasztérozo berendezést el kell latni:

a.) automatikus hémérséklet szabalyozdval,

b.) a hoékezelés hémérsékletének ¢és iddtartamanak regisztralasara alkalmas kalibralt

berendezéssel (regisztratumot 1 évig kell megorizni)
c.) az elégtelen hokezelést megkadalyozé automata biztonsagi berendezéssel,
d.) olyan biztonsdgi berendezéssel, amely képes megakadalyozni a hdkezelt tej
keveredését a nyers, vagy a nem megfelelon hdkezelt tejjel.

Automata toltéberendezés, kivéve tartaly, tank, kanna.

A visszatérd csomagoldanyagokat Gjratoltés eldtt tisztitani, fertdtleniteni.
Dokumentalt 6nellendrzés (Eszkozok és berendezések higiéniai és miiszaki megfeleldsége.
Pasztérozés hatasfoka, pasztérozott tej mbiol. allapota, pasztérozott tej csomagolasa, jeldlése,
tarolasa, szallitasa korilményei. Tisztitas,- fert6tl. hatékonysaga, személyi higiénia). A
dokumentumokat 1 évig kell megdrizni.

VIII. fejezet: A standardizalé kozpont tevékenységének és iizemelésének élelmiszer-
higiéniai kovetelményei:
Itt végezhetd: a nyerstej atvétele, sziirése, tisztitasa (centrifugalasa), hiitése, hiitve tarolasa,
a nyerstej természetes alkotérészei aranyanak megvaltoztatasa.
Rendelkeznie kell a tevékenység végzéséhez sziikséges eszkozokkel, berendezésekkel és
ezek tisztitasdhoz, fertétlenitéséhez sziikséges felszereltséggel.
Beszallitok pontos nyilvantartasa.
Dokumentalt 6nellendrzés (Eszk6zok és berendezések higiéniai és miiszaki megfeleldsége. .
Tisztitas,- fertdtl. hatékonysaga, személyi higiénia). A dokumentumokat 1 évig kell
megorizni.
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IX. fejezet: A tejfeldolgozo iizem tevékenységének és iizemeltetésének élelmiszer-

higiéniai kovetelményei:
Itt végezhetd a nyerstej atvétele, szlirése, tisztitasa (centrifugdldsa), hiitése, hiitve taroldsa,
az allomas altal engedélyezett tejalapi termékek eldallitasa és forgalmazasa. Nem
tejalapt ¢€lelmiszert és egyéb terméket csak az dllomas kiilon engedélye alapjan allithat
eld.
Tisztan és jokarban kell tartani.
A létesitményben engedélyezett fertétlenitészerek taroldsa, alkalmazédsa. Tisztitasi,-
fertdtlenitési munkautasitas.
A dolgozokra vonatkozo kovetelmények: Abszolut tisztasdg. Munkaruha, a hajat teljesen
elfed6 fejfedd, labbeli (moshato, fertdtlenithetd), kesztyli és szdjmaszk (ha kézzel
érintkezik a termékkel pl. sajtgyartds). Kézmosasi kotelezettség. Dohanyzasi tilalom.
Egészségiigyi kivizsgaltsag.
Rendelkeznie kell a tevékenység végzéséhez sziikséges eszkozokkel, berendezésekkel €s
ezek tisztitasahoz, fertétlenitéséhez sziikséges felszereltséggel ezen beliil is kiilondsen

a.) automata toltoberendezéssel (kivéve 4 liternél nagyobb csomagolast)

b.) csomagoloanyag taroldval,

c.) visszatéré csomagoloanyag esetén az jratoltés eldtti mosasi lehetdséggel,

d.) hit6tarolod eszk6zok ellendrzéséséhez kalibralt hdmérdvel,

e.) standardizal6 berendezéssel és az ilyen tej tarolasara szolgald eszkzokkel,
f.)az OEVI altal véleményezett és az allomas altal engedélyezett pasztérozberendezéssel
(automatikus  hémérséklet szabalyozoval, hémérséklet szabalyozdoval, automata
adatrogzitd késziilékkel a biztonsagi rendszerhez, az elégtelen hdkezelést megkadalyozo
automata biztonsdgi berendezéssel, olyan biztonsagi berendezéssel, amely képes
megakadalyozni a hokezelt tej keveredését a nyers, vagy a nem megfeleléen hokezelt

crer

Beszallitok nyilvantartasa.

A hiitetleniilérkez6 tejet azonnal hiiteni v. hdkezelni.

Ha az ilizemben az atvételtdl szamitott 4 oran beliill nem hdkezelik a nyerstejet,
kozvetleniil az atvételutan 4-6C-ra kell hiiteni, ezen kell tarolni és 48 6ran beliil hokezelni.

Ha az tizemben az atvételtl szamitott 36 6ran beliil nem hoékezelik a nyerstejet, meg kell
vizsgélni az Osszcsiraszdmat. Ha az Osszcsiraszam tobb mint 300 ezer/cm3, nem
hasznalhat6 fel hokezelt fogyasztoi tej eldallitasara.
Dokumentalt 6nellendrzési kotelezettség az alabbiakra:
a.) a beérkez0 alapanyagok szarmazasa,
b.) az eszkdzok és berendezések higiéniai-miiszaki alkalmassaga,
c.) a hdkezelési eljarasok szakszeriisége
d.) atermékek fizikai,-kémiai, higiéniai,-mikrobiologiai jellenimez6i,
e.) a beszallitott nyerstej gatloanyag tartalma, fagyaspontja (szuréprébaszert €o.),
f.) atermékek csomagolsanak, jelolésének tarolasanak, szallitdsanak koriilményei,
g.) a tisztitas, fertétlenités hatékonysaga
h.) a személyi higiénia.
Az onellendrzési dokumentumokat 2 évig kell megdrizni.
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7. sz. melléklet: A nyers, hokezelt fooyasztoi tej és a tejalapu termékek
csomagolasanak és jelolésének élelmiszer-higiéniai kovetelménvyei:

I. fejezet: A nyers, hokezelt fogyasztoi tej és a tejalapu termékek
csomagoldsanak élelmiszer-higiéniai kovetelményei:

A burkol6 és csomagoldanyagokkal szembeni kdvetelmények. Termék védelem.

Visszatér6 burkold,-és csomagoldanyagok tisztitasa €s ferttlenitése Gjratoltés elott.

A csomagoldanyag tarolasa.

A csomagolatlan termékkel érintkezd személy nem érintkezhet csomagoldanyaggal,

eszkozzel.

A terméket tartalmaz6 csomagoldanyagot abban az tizemben kell lezarni, ahol a terméket

eldallitottdk. A csomagoldst, zarast oly modon kell végezni, hogy a csomagolés felbontdsa

vagy a zaras sériilése egyértelmiien felismerhetd legyen.

II. fejezet: A nyers tej, a hékezelt fogyasztéi tej és a tejalapi termékek
egészségiigyi jelolésének kovetelményei:

Célja a fogyaszto tajékoztatasa. A jelolést az eldallito 1étesitményebn a gyartas alatt, vagy

kozvetleniil a gyartds utdn kell elhelyezni. A jelolés anyaga elégitse ki az altalanos

¢lelmiszerhigiéniai kovetelményeket, legyen eltavolithatatlan és a kornyezeti hatasoknak

ellendlld (tintabélyegzd, beégetés, cimkére nyomtatott, lemez). Keriilhet kozvetleniil a

termékre, burkoldanyagra, csomagoldanyagra. Az egyedileg csomagolt termékeknél

elegendd a gytijtécsomagolason elhelyezni.

Tartalmaznia kell:

a.) ,,Nyers tej”, ha a termék ez,

b.) ,,Nyers tejbdl késziilt”, ha a termék ez,

c.) a gyartasi folyamat sordn vagy végén alkalmazott hdokezelési eljarast, hokezelés
idépontjat, a tarolasi hdmérsékletet,

d.) alétesitmény nyilvantartdsi szamat.

e.) A Magyar Elelmiszerkonyvben meghatérozott adatokat

EU-ba iranyulotermékeken: ovalis bélyxegz6 lenyomata is feltiintetendd.

8. sz. melléklet: A nyers tej, hokezelt tej és a tejalapu termékek tarolasanak
és szallitasanak élelmiszer-higiéniai kovetelményei:
L. fejezet: A nyers tej, hokezelt tej, tejalapi termékek tarolasanak
kovetelményei:
A gyart6 atal megadott hdmérsékleten, vagy hiitetleniil.
Regisztralando a hiitési sebesség és tarolasi hdmérséklet.
A tartos pasztorozéssel eldallitott fogyasztdi tejet azonnal min. 6 C-ra, ez a taroldsi ho is.
M¢élyhiitott termék: gyartd altal meghatarozott hon, de min. -18C-on.
Tejalapt jégkrémet -25C-on fagyasztani, toltés utan -18C-on tarolni és szallitani. A
felengedett fagyasztott teméket jrafagyasztani tilos.

IL. fejezet: A hdkezelt fogyasztéi tej és a tejalapi termékek szallitasanak
kovetelményei:

Eszkoz, jarmi biztositson védelmet a termék szamara a szallitas teljes idGtartama alatt.

Kialakitasa, raktere.

Kanna, tank, tartaly:

a.) anyaga,

b.) kialakitasa

c.) tisztitasa, fertdtlenitése (2 . mell. szerint)
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Tejipari gyartmanytan c. tantargyhoz készitette: Dr. Medgyes Agnes

A pasztérozott fogyasztoi tej homérséklete a szallitas ideje alatt nem haladhatja meg a 6
C-ot.

9. sz. melléklet: Tejszallitasi igazolvany mintaja:

Tejgylijtobol, standardizalobol, keztelobdl, tejfeldolgozobol  torténd  szallitdshoz
hasznalandd, szigori szamadasu. A 1étesitmény tulajdonosa, {iizemeltetdje vagy
megbizottja alllitja ki.

Szarmazasi hely (hatésadgi nyilvantartdsi szam), allatfaj, termék neve, mennyisége,
feldolgozottsag tipusa, hokezelés jellege és idOpontja, a szallitolevél szama, kelte, egyéb
kozlendo.

10. sz. melléklet: A napi 200 liter alatt termelo gazdasag, kozvetlen piaci
értékesitésre szant mezogazdasagi Kkistermeloi tehén.-juh.-kecske és

bivalytej és tejalapu termék termelése, készitése, forgalmazasa.
(1d. el3bb)
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